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VT. 8 ans d’ge

"Il faut parfois oser s’affranchir des standards pour révéler la richesse du vin. Cette cuvée, la premiére

d’une trilogie, est née pour étonner, provoquer, et célébrer la Champagne autrement : 4 travers le temps,

la matiere, et une complexité rare.” Ferdinand Pougatch-Taittinger

La cuvée VT. 8 ans d’ige a bénéficié d’un vieillissement
exceptionnellement long dans nos caves. Ce contact prolongé entre le
vin et ses levures offre une texture crémeuse, une profondeur
aromatique singulicre, et cette signature autolytique rare — faite de
notes de brioche ti¢de, de noisette fraiche, de mie de pain toastée.

Ce sont ces marqueurs qui conferent au vin sa dimension
gastronomique et presque tactile.

Le vin est composé a 70% de Chardonnay, élevé en partie dans de ftits
autrichiens : bois 4 grain fin, 4 chaufte douce, qui structure sans
dominer.

Le résultat : une trame beurrée, délicatement oxydative, soulignée par
des ar6mes de noix, de poire rotie, de fleur séchée et dépices blondes.

60% Chardonnay
40% Pinot Noir

Extra Brut : 4gr/L

Vendange : 2014/2015
Vieillissement : 8 ans sur lies

Maturation: Fat, Foudre, Inox

100% Fermentation Malolactique

100% Premier Cru




